MOMENTI D AUTORE
AL PORTICCIOLO

FESTE DI LUGLIO

INCANTO E MAGIA

1/2/3 LUGLIO

Serate esclusive con cena gourmet,
intrattenimento musicale
e fuochi d'artificio

VILLA PORTICCIOLO

a Rapallo, la perla del Tigullio a due passi da Portotino
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IL NOSTRO BENVENUTO

accompagnato da Franciacorta Brut
Cuvee Prestige Ca del Bosco
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PDAE MARKE

Selezione di ostriche Gillardau e Belon su ghiaccio
Sashimi di tonno con zenzero e pepe rosa
Gambero rosso Carabineros
Scampi di Sicilia Prima scelta
Tataki di tonno rosso,
crema di provola affumicata e tartufo nero
Polpo croccante con pomodori datterini confit
e mozzarella di butala campana
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DA LEA . T'E RIRSS

Foie gras al torchon con composta di cedro
Carpaccio di Fassona marinato al moscobado,
zenzero e pepe long red
Vitello al punto rosa con salsa tonnata e capperi in fiore
Vellutata di pomodoro
montata all'olio extravergine di oliva
e stracciatella di bufala
Consommeé di melone con croccante di prosciutto crudo

Prosciutto crudo San Daniele
Culatello di Zibello 18 mesi D.O.P
Prosciutto cotto a stampo
Mortadella extra con pistacchi

Le delizie del casaro
in show cooking



LAaCENA

Amuse bouche
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Ravioli ripieni di mazzancolla
con riduzione di crostacei profumata al basilico,
pomodoro datterino infornato e crema di stracciatella
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Filetto di baccala a bassa temperatura

con vellutata di peperoni di Voghera, indivia brasata,
composta di pomodoro e polvere di liquirizia
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DESSERT
Nel Cuore di Milano
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Caffe con la nostra gioielleria

130€

VINI ESCLUSI

in alternativa proposta di terra o vegetariana
e menu bambino sotto i 12 anni ad €50



MOMENTI D AUTORE
AL PORTICCIOLO

VILLA PORTICCIOLO
VIALE G. MAGGIO, 6 - RAPALLO

INFO-E'PRENOTAZIGNI
dekil ;139 02 7200 2483

INFO@SAVINIMOMENT

IDAU

SAVINI

1867
MILANO

TORE 4




